
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

* Krabben-Cocktail 
 mal was Besonderes! 
 

* Lauchsalat     
   mit Schinken, Ananas und  
 leichtem Dressing 
  
 
 
 
 

Deftige 
Spezialitäten 
 

 

hausgemachte 

Leberknödel 100 g   0,69 
  

gekochte Stiel- 

Rippchen 100 g   0,69 
 

Schlachtfest 
letzter Termin in diesem Jahr 

ist Dienstag, der 4.12.!!  

Feines für die Pfanne 
 Pfeffer-Rahmpfanne herzhaft vom Rind 
 Putenpfanne Madras mit feinen Gemüsestreifen 

   

 Backofenfertig in der Aluform 
So lecker und einfach! Die gelingen immer! 

 Schweinefilet mit Pfifferling-Käsekruste  
Schweinefilet gefüllt und gratiniert mit Pfifferlingen und geriebenem 
Käse, backofenfertig vorbereitet in leckerer Waldpilzsauce 

 Französisches Weihnachtsfilet neu!  
 Schweinefilet gefüllt und gratiniert mit gehackten Haselnusskernen,   
 getrockneten Tomaten, französischem Frischkäse und Croutons,  
 backofenfertig vorbereitet in feiner Sahnesauce 

 

 Wiener Rahmbraten der Weihnachtsklassiker 
Schweinerücken- oder kamm, lecker gewürzt und in aromatischer 
Wiener Rahmsauce, mit Mandeln und Preiselbeeren verfeinert  
 

 Weihnachts-Filettöpfchen  
  zarte Medaillons lecker gewürzt und gratiniert mit feiner Sauce,  
  Röstzwiebeln und Reibekäse  

 

 Festtags-Hähnchenbrustfilet neu! 
  fein gefüllt mit Käse und Schinken, in einer leckeren Käsesauce 
  

Gefüllte Weihnachtsbraten 
Schweinerücken, Schweinekamm, Schweinefilet oder Putenbrust,  
wahlweise mit folgenden Füllungen: 

 

 Brokkoli-Füllung  
mit Brokkoli, Pilzen, geräuchertem Bauch und Brät 
 

 Venezia-Füllung 
 mit Blattspinat, Emmentaler, Röstzwiebeln, Creme fraiche und Brät 
 

Traditionelle Gerichte 
 Weihnachts-Backschinken, Kassler,  
 Kaiserfleisch und Weihnachts-Nüsschen  

  zum Selbstbacken, roh oder vorgegart  

 Roastbeef gut abgehangen & fein marmoriert 
 Kalbstafelspitz, Kalbshaxen, Kalbsschnitzel 
 Sauerbraten und Rinderbraten 
 

Leckere Festtags-Wurst 
auch toll zum Advents-Brunch 

 Preiselbeer-Leberwurst 
 edler Lachsschinken 
 Kalbsschinken im Kräutermantel 
 Roastbeef medium gebraten 
 Festtags-Bratenaufschnitt 
 Trüffel-Leberpastete 
 

Feinschmecker-Tipps 
Bitte bestellen Sie vor! 

 Räucherlachs-Frischkäse 
 Honig-Senf-Feige-Frischkäse 

 Obatzter 

 Krabben-Cocktail, roter Heringssalat 
 

Noch mehr Ideen… 
 weihnachtlich verpackt: Gutscheine,  

Dosentürme, Schinkenpräsente 
 

 tolle Schachteln und Geschenkboxen  
 

 Spezialitäten für Fondue & Raclette 
 

 Berg-Feigen-Käse 
 Alta badia Südtiroler Käsespezialität  
 

 Wiener, Weißwürste, Bratwürste (auch feine) 
 

 für Ihren Wurstvorrat empfehlen wir:  
      kleine Salamis, Wurstdosen und Portionswürste 
 

 Frischgeflügel bitte bis 10.12. vorbestellen! 
 
 

Bitte bestellen Sie bis Samstag, 17.12. vor! 
 

Bestellungen sind auch per Email unter info@metzgerei-zink.de möglich. 
 
 

Wir wünschen Ihnen frohe Weihnachten! 
Das Team der  

Hauptstraße 1  91085 Weisendorf 
Tel. 0 91 35 – 87 12   info@metzgerei-zink.de   
www.metzgerei-zink.de 

 
 

Öffnungszeiten am 24.12: von 6:30 Uhr – 12:00 Uhr  
 

Am 27.12. haben wir geschlossen. Bitte beachten Sie 
unsere geänderten Öffnungszeiten zwischen den Jahren. 
 

   

http://www.metzgerei-zink.de/

